Zatgcznik nr 1

do wniosku o wszczecie postepowania
Szczegobtowy opis przedmiotu zamowienia

|. Przedmiot zamowienia

Przedmiotem zaméwienia jest ,Swiadczenie ustugi restauracyjnej podczas
dwudniowej konferenciji, ktéra odbedzie sie w dniach 23—-24 kwietnia 2026 roku na
terenie todzi”.

ll. Termin realizacji

Termin realizacji: 23-24.04.2026 r.
Miejsce realizacji: miasto tédz, przy czym ostateczne miejsce realizacji ustugi
Zamawiajgcy wskaze nie pozniej niz na 2 tygodnie przed uroczystoscia.

lll. Szczegdtowe informacje

W ramach swiadczonej ustugi Wykonawca zapewni:

1. serwis kawowy w systemie ciggtym dla maksymalnie 400 oséb, wg harmonogramu:
- w dniu 23.04.2026 roku w godzinach: 8.00 — 18.00

- w dniu 24.04.2026 roku w godzinach 8.30 — 15.30
W ramach serwisu kawowego w systemie ciggtym uczestnikom zostang zapewnione
kazdego dnia:

e kawa (100% arabica) - w ekspresie cisnieniowym automatycznym oraz kawa
mielona (100% arabica) i kawa rozpuszczalna oraz wrzgtek w warniku do
zaparzania kawy — bez ograniczen na osobeg;

e herbaty w saszetkach - 4 rodzaje: zielona, czarna, czarna earl grey, owocowa oraz
wrzgtek w warniku do zaparzania herbaty — bez ograniczeh na osobe;

e cukier, mleko krowie (minimum 3,2% zawartosci ttuszczu) lub smietanka do kawy
w dzbanuszku/kubeczku, mleko roslinne, cytryny w plastrach - bez ograniczen na
osobe;

e woda mineralna - niegazowana w - w dzbankach lub w dyspenserach + listek
miety/cytryny

2. poczestunek w systemie cigglym w formie bufetu szwedzkiego dla maksymalnie

400 oso6b, wg harmonogramu:

- w dniu 23.04.2026 roku w godzinach: 8.00 - 18.00

- w dniu 24.04.2026 roku w godzinach 8.30 — 15.30
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W ramach poczestunku w formie bufetu szwedzkiego w systemie ciggtym uczestnikom
zostang zapewnione kazdego dnia ciastka - 5 rodzajéw o wadze co najmniej 10 g/sztuka,
w tym np.: kruche z marmolada, kruche z kawatkami czekolady, czekoladowe, owsiane,
z ciasta francuskiego), podane na pétmiskach/paterach, w sumie wszystkich ciastek po 5

sztuk na osobe.

3. poczestunek podczas przerwy | w formie bufetu szwedzkiego (doktadna godzina
zostanie podana najpdzniej na 5 dni kalendarzowych przed konferencjg) dla
maksymalnie 400 oséb w dniu 23.04.2026 r. oraz dla maksymalnie 400 oséb w dniu
24.04.2026 r., - w tym:

e kanapki dekoracyjne z bagietki pszennej i zytniej, z réznymi dodatkami, np.: z
kietbasg salami, z wedzong piersig z kurczaka, z serem kozim, z mozzarellg,
z serem camembert, wszystkie ze Swiezymi warzywami i ziotami: satata,
roszponka, rukola, pomidorki koktajlowe, swiezy ogorek, oliwki, kietki, bazylia —
w rownych ilo$ciach kazdego rodzaju kanapki, co najmniej 80 g/szt. — 3 sztuki na
osobe;

e zapiekane roladki z suszonej $liwki zawinietej w plaster boczku nadziane na
wykataczke, podane na zimno — co najmniej 20 g/szt. — 2 sztuki na osobe

e koreczki bankietowe z mozarellg, pomidorkiem koktajlowym, oliwkg zielong
i Swiezg bazylig, co najmniej 20 g/szt. — 2 sztuki na osobe;

4. poczestunek podczas przerwy Il w formie bufetu szwedzkiego (doktadna godzina
zostanie podana najpozniej na 5 dni kalendarzowych przed konferencjg) dla
maksymalnie 400 oséb w dniu 23.04.2026 r. oraz dla maksymalnie 400 oséb w dniu
24.04.2026 r., podany na pétmiskach/paterach w tym:

e trzy rodzaje ciasta, np.: sernik, jabtecznik, ciasto czekoladowe w papilotkach,
babeczki — co najmniej 50 g/szt. — 2 sztuki na osobe,
e mini pgczek jogurtowy/serowy, co najmniej 15 g/ szt. — 2 sztuki na osobe.

Wymogi dotyczace realizacji ustugi:
1. dostarczenie, ustawienie i przygotowanie (nakrycie, ozdobienie) w sposob estetyczny
stotow:
e w formie szwedzkiego bufetu, tak aby zapewni¢ uczestnikom konferenc;ji
swobodny dostep do utozonych na nim positkow,
o stoty koktajlowe o wysokosci co najmniej 110 cm, w ilosci zapewniajgcej
uczestnikom swobodne spozywanie positkow,
e stot dla oséb poruszajgcych sie na wézkach inwalidzkich - dostosowany
wysokoscig;
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2. nakrycie wszystkich stotéw obrusami, skirtingami lub naciggami (pokrowce
elastyczne), czystymi i wyprasowanymi podczas konferencji;

3. Swiadczenie ustugi restauracyjnej na zastawie ceramicznej i szklanej bez cech
znacznego zuzycia, peknie¢, uszczerbkéw itp., z uzyciem sztuécédw platerowych,
serwetek papierowych;

4. liczba automatycznych cisnieniowych ekspresow do kawy dostosowana do liczby
uczestnikow — 1 ekspres przypada na kazdych 50 uczestnikéw, co przy maksymalne;j
liczbie uczestnikdw stanowi wymaog dostarczenia 8 ekspreséw automatycznych
ekspreséw do kawy;

5. udostepnienie przynajmniej 2 warnikow z gorgcg wodg, o pojemnosci min. 19 1., do
zaparzania kawy i herbaty;

6. obstuga kelnerska przez caty czas trwania konferenciji, ktéra bedzie wygladac¢
estetycznie, czysto i schludnie a liczba os6b obstugi kelnerskiej bedzie dostosowana
do liczby uczestnikdéw konferencji z uwzglednieniem ptynnej obstugi w czasie przerw
kawowych;

7. w ramach systemu organizacji serwisu kawowego i obstugi kelnerskiej Wykonawca
musi uwzgledni¢ ich wzmozone natezenie w czasie przerw i rejestracji uczestnikow —
wymagana jest ptynna wymiana zastawy stotowej — usuwanie zuzytej i dostarczanie
czystej, serwisowanie ekspreséw do kawy poza czasem trwania przerw kawowych;

8. biezgca wymiana zuzytej zastawy stotowej i dostarczanie czystej zastawy, sprzatanie
stotow przez czas trwania konferencji i po zakonczeniu konferencji (wraz z resztkami
pokonsumpcyjnymi);

9. usuwanie i utylizacja odpadow i Smieci;

10. przywrdcenie do stanu pierwotnego miejsca $Swiadczenia ustugi po zakohczeniu
konferencji najpozniej do 60 min. po jej zakonczeniu;

11.sSwiadczenie ustugi restauracyjnej wytgcznie przy uzyciu produktow spetniajgcych
normy jakosci produktow spozywczych;

12. przestrzeganie przepiséw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowania
artykutéw spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448);

13. estetyczne podawanie positkdw;

Zamawiajacy poinformuje Wykonawce najpozniej na 5 dni roboczych przed

planowanym terminem konferencji o ostatecznej liczbie uczestnikow,
z zastrzezeniem mozliwosci skrécenia tego okresu za obustronng zgoda.
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