Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia

Przedmiot zamowienia

Przedmiotem zamdwienia jest ,Swiadczenie ustugi restauracyjnej podczas
spotkania Wojewddzkiej Spotecznej Rady ds. Oséb Niepetnosprawnych

z powiatowymi radami ds. oséb niepetnosprawnych z terenu wojewodztwa
todzkiego”.

Swiadczenie ustugi restauracyjnej polegajgce na zapewnieniu serwisu
kawowego ciggtego oraz poczestunku dla maksymalnie 60 osdb.

Termin i miejsce realizacji zamoéwienia

Miejsce realizacji ustugi: ustuga bedzie realizowana na terenie miasta todzi.

Planowany termin: listopad 2025 r.

Wymagania dotyczace realizacji zamowienia.
Ustuga restauracyjna powinna zosta¢ wykonana odpowiednio do wymogow

okreslonych ponizej:

1. Wymagania dotyczace ustugi restauracyjnej w formie serwisu kawowego
w systemie ciggltym (w godz. 9.00-14.00):
wrzatek w warniku — bez ograniczen;

herbata czarna, herbata zielona, herbata owocowa — bez ograniczen,;
kawa rozpuszczalna i kawa mielona — bez ograniczen;

kawa naturalna serwowana z ekspresu (liczba urzgdzen dopasowana do liczby
uczestnikdw — co najmniej dwa urzadzenia czynne jednoczesnie) —

bez ograniczen;

cukier biaty i trzcinowy — bez ograniczen;

mleko do kawy w dzbanuszku/kubeczku — bez ograniczen;
cytryny w plastrach - bez ograniczen;

woda z mietg i cytryng w dzbankach — bez ograniczen;

sernik — (co najmniej 100 g porcja) - po 2 porcje na osobe;
jabtecznik — (co najmniej 100 g porcja) - po 2 porcje na osobe;

ciastka kruche — 150 g/osobe.



2. Wymagania dotyczace ustugi restauracyjnej w formie poczestunku
(ok. godz. 12.):
— babeczki wytrawne z satatkg jarzynowg - po 2 szt./os;

— babeczki wytrawne z satatkg z szynkg — 2 szt./os.

— roladki nalesnikowe, pokrojone skosnie na paski ok 2 cm, spiete wykataczkg

ze szpinakiem i kremowym twarozkiem, co najmniej 30g/szt. — 1szt./osobe;

— roladki nalesnikowe, pokrojone skosnie na paski ok 2 cm, spiete wykataczkg

ze szynka i kremowym twarozkiem, co najmniej 30g/szt. — 1szt./osobe;

— tartinki - chleb zytni, masto, ser brie/camembert, satata, papryka, oliwka

Zielona - 2 szt./osobe;

— tartinki — chleb pszenny, masto, ser mozzarella, pomidor, bazylia —

2 szt./osobe;

— tartinki - chleb razowy, masto, salami, pomidor, ogorek, satata — 2 szt./osobe.

IV. Zakres swiadczonej ustugi
1) przygotowanie, dowdz i podanie positkdw;

2) potrawy okreslone w menu dla maksymalnie 60 oséb w terminie i miejscu
wskazanym przez Zamawiajgcego, w tym serwis kawowy i serwis
gastronomiczny; Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce najpdzniej na 3 dni
robocze przed planowanym terminem wykonania ustug o ostatecznej liczbie
uczestnikow, z zastrzezeniem mozliwosci skrocenia tego okresu za obustronng

zgoda;

3) zapewnienie, przywiezienie, ustawienie i przygotowanie (nakrycie, ozdobienie)
w sposob estetyczny stotow, w formie szwedzkiego bufetu, tak aby zapewnié
osobom swobodny dostep do utozonych na nim positkow;

4) zapewnienie stotéw koktajlowych o wysokosci co najmniej 110 cm, w iloSci
zapewniajgcym wszystkim swobodne spozywanie positkow;

5) zapewnienie 2 stotow dla osob niepetnosprawnych poruszajgcych sie

na wozkach inwalidzkich;

6) Swiadczenie ustugi restauracyjne na zastawie ceramicznej i szklanej, z uzyciem

sztuccow platerowych, bez cech znacznego zuzycia, peknie¢, uszczerbkow itp.;

7) obstuge przez caty czas trwania wydarzenia;



8) obstuga powinna stosowac ubiér schludny, elegancki, zgodny ze zwyczajem

miejscowym i charakterem dziatan;

9) sprzatanie stotow i zastawy przez caty czas trwania wydarzeni, jak i po jego

zakonczeniu,

10) usuwanie i utylizacje odpadéw i Smieci;

11) przywrécenie do stanu pierwotnego miejsca swiadczenia ustugi najpdzniej
w ciggu 1 godziny po zakonczeniu wydarzenia;

12) swiadczenie ustugi restauracyjnej, wytgcznie przy uzyciu produktéw
spetniajgcych normy jakosci produktow spozywczych;

13) przestrzeganie przepisow prawnych w zakresie przechowywania

i przygotowania artykutéw spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006

roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz.U. z 2023 r. poz. 1448);

14) sSwiadczenie ustugi serwisu kawowego w systemie ciggtym w dniu wydarzenia,

w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego od godziny 9.00 do godziny 14.00,

15) Swiadczenie ustugi restauracyjnej w formie poczestunku w dniu wydarzenia
ok godziny 12.00;

16) estetyczne podawanie positkow.
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